CZEKOLADY
POLEWY
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DEKORACJE




DARK CHOCOLATE
COUVERTURE 60%

Czekolada o optymalnym smaku i zba-
lansowanym kolorze. Odpowiednia do
wszystkich rodzajow aplikacji.

A3 60% ) 37,6%

! 4 2 WHITE CHOCOLATE

\ Biata czekolada w kolorze kosci stoniowej
( o intensywnym mlecznym smaku,
z delikatnym waniliowym akcentem.

& 29,7%

PREMIUM DARK CHOCOLATE
COMPOUND 23%

Deserowa polewa premium. Idealny potysk,
ciemny kolor i pekniecie. Optymalnie
rozptywa sie w ustach, stanowiac idealng
alternatywe dla czekolady.

A3 23%

PREMIUM MILK
CHOCOLATE COMPOUND

Polewa premium o doskonatym mlecznym

smaku i karmelowej nucie. Doskonaty

potysk i pekniecie. Optymalnie rozptywa sie

w ustach, stanowiac idealna alternatywe 4
dla czekolady.

A3 5%

DARK CHOCOLATE 50%

Ciemna gesta czekolada o intensywnym
smaku. Szczegdlnie dobrze sprawdza sie
przy produkcji pralin i ganaszy.

AN 50% ) 30%

DARK CHOCOLATE
COUVERTURE 70%

Ekstra gorzka czekolada o intensywnym
kolorze. SzczegdInie dobrze sprawdza sie
przy produkcji tabliczek i oblewaniu.

A3 70%  Z 382%

MILK CHOCOLATE
COUVERTURE 34%

Mleczna czekolada z posmakiem wanilii
i karmelu.

A3 @un D 30%

PREMIUM DARK CHOCOLATE
COMPOUND 17%

Polewa premium o intensywnym kaka-
owym smaku. Idealny potysk i pekniecie.
Optymalnie rozptywa sie w ustach, stano-
wigc idealng alternatywe dla czekolady.

Ss 17%

PREMIUM WHITE
CHOCOLATE COMPOUND

Polewa premium o doskonatym mlecznym

smaku. Doskonaty potysk i pekniecie. Opty-

malnie rozptywa sie w ustach, stanowigc
(‘ , . idelang alternatywe dla biatej czekolady.

-
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DARK CHOCOLATE
COMPOUND 25%

Ciemnobrazowa polewa ttuszczowa o
intensywnym kakaowym smaku.

WHITE CHOCOLATE
COATING

Biaty krem dekoracyjny o subtelnym
mlecznym smaku. Elastyczna struktura i
odpowiedni poziom zastygania, gwarantu-
ja odpowiednie walory dekoracyjne. -

WHITE CHOCO
HAZELNUT SPREAD

Nadzienie mleczno-orzechowe o atrak-
cyjnym kolorze i intensywnym smaku.
Kremowa tekstura umozliwia szerokie
zastosowanie. Wysoka zawartos¢ orzechow
laskowych.

WA,

Da‘ VI

""&‘ WHITE CHOCOLATE
COMPOUND

Biata polewa ttuszczowa. Stodki i delikatny
waniliowy smak.

Na

DARK CHOCOLATE
COATING

Krem dekoracyjny o subtelnym smaku
kakao i orzechow laskowych. Elastyczna
struktura i odpowiedni poziom zastygania,
gwarantujg odpowiednie walory
dekoracyjne.
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DEKORACJE

CRISPY BALLS
CHOCO MILK

Kuleczki zbozowe w czekoladzie mlecznej.
Srednica 5 mm.

CRISPY BALLS
CHOCO ORANGE

Kuleczki zbozowe w czekoladzie o smaku
pomarafnczowym. Srednica 5 mm.

CRISPY BALLS CRISPY BALLS
CHOCO STRAWBERRY CHOCO MULTI

Miks kuleczek zbozowych w czekoladzie.
Srednica 5 mm.

DROPS CACAO

Termostabilne kropelki kakaowe.
7000 szt./kg

PRODUKTY .
TERMOSTABILNE

2.77011.837 DARK CHOCOLATE 50% karton 2x5 kg 18
2.77010.837 DARK CHOCOLATE COUVERTURE 60% karton 2x5 kg 18
2.77008.837 DARK CHOCOLATE COUVERTURE 70% karton 2x5 kg 18
2.77007.837 MILK CHOCOLATE COUVERTURE 34% karton 2x5 kg 18
2.77013.837 WHITE CHOCOLATE karton 2x5 kg 12
2.77014.837 PREMIUM DARK CHOCOLATE COMPOUND 23% karton 2x5 kg 12
2.77015.837 PREMIUM DARK CHOCOLATE COMPOUND 17% karton 2x5 kg 24
2.77017.837 PREMIUM MILK CHOCOLATE COMPOUND karton 2x5 kg 12
2.77016.837 PREMIUM WHITE CHOCOLATE COMPOUND karton 2x5 kg 9
2.77019.837 DARK CHOCOLATE COMPOUND 25% karton 2x5 kg 12
2.77018.837 WHITE CHOCOLATE COMPOUND karton 2x5 kg 9
2.77020.836 WHITE CHOCOLATE COATING wiadro 6 kg 12
2.77021.836 DARK CHOCOLATE COATING wiadro 6 kg 12
2.77022.836 WHITE CHOCO HAZELNUT SPREAD wiadro 6 kg 12
2.77003.833 CRISPY BALLS CHOCO MILK karton 2,5kg 12
2.77004.833 CRISPY BALLS CHOCO ORANGE karton 2,5kg 12
2.77005.833 CRISPY BALLS CHOCO STRAWBERRY karton 2,5kg 12
2.77006.833 CRISPY BALLS CHOCO MULTI karton 2,5kg 12
2.77023.832 DROPS CACAO karton 2x6 kg 12

MASZ PYTANIA? POTRZEBUJESZ INSPIRACJI? ®
Skontaktuj sie znami +48 61 667 01 10 lub odwiedz DAWNFOODS.COM



