Tincol

EMULSJA NATLUSZCZAJACA
DO SMAROWANIA BLACH I FOREM
ZALETY ................................................

» Latwo i czysto uwalnia chleb i bulki z wszelkich form oraz blach do pieczenia.

» Doskonale sie rozprowadza tworzac cienka, ale wydajna powloke na powierzchni blachy.

> Nie sptywa i nie wchtania si¢ przez ciasto.

» Moze by¢ aplikowana recznie, z uzyciem pistoletu lub w pelni zautomatyzowanego sprzetu.

> Jedna aplikacja wystarcza na 1-3 krotne uzycie, w zaleznosci od temperatury i czasu wypieku.
» Ogranicza koszty mycia forem wypiekowych.

> Redukuje zweglanie i rdzewienie blach.

w ofercie Agart



Eggin

GLAZURA DO NABLYSZCZANIA PIECZYWA
I WYROBOW CUKIERNICZYCH

ZALETY: ceeeeeeeereervavreeserrassecseesansoeseernnnnons

> Zastepuje uzycie jajek jako skladnika glazury.

» Nadaje wyrobom subtelny i trwaly polysk przypominajacy wyglad po uzyciu jajek.
» Moze by¢ aplikowany recznie pedzlem lub pistoletem w formie areozolu.

» Usprawnia i utatwia mycie oraz utrzymanie czysto$ci urzadzen.
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